
NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 
 

Voditelj programa: Ivo Tunjić,  načelnik Odjela, Telefon: 01 62 74 640;  Fax: 01 62 74 606, Email: ivo.tunjic@asoo.hr   
                                

Red. 

broj: 
Ciljna skupina Vrijeme održavanja i 

trajanje 

Teme stručnog skupa Predavači/ce Mjesto 

održavanja skupa 

19099. 

Nastavnici koji izvode 

nastavu stranih jezika i 

nastavu strukovnih 

predmeta za strukovne 

kvalifikacije HTT, THK, 

kuhar, konobar, 

slastičar 

 

Sve županije 

 

Ograničen broj 

sudionika na 40 

nastavnika 

8. – 10. studenoga 2017. 

 

Trajanje 24 sata 

 

 

 

Teme: 

1. Zahtjevi i potrebe tržišta rada 

prema obrazovnom sektoru 

 

2. Hotelsko 

        poslovanje za  

        ekonomiste  

 

3. F&B (odjel hrane i 

 pića) 

-  upoznavanje s 

    radom hotela u 

    odjelu hrane i pića  

 

Menadžment 

kompanije Maistra, 

Voditelji/ce hotelskih 

odjela 

Rovinj, kompanija 

Maistra 

Hoteli Lone, Monte 

Mulini 

19100. 

 
Nastavnici/ce 

kuharstva, 

slastičarstva i 
ugostiteljskog 

posluživanja 
 
 
 
 

Sve županije 

7. studenoga 2017. 
 
 

 
Početak u 10:00 sati 

Završetak u 18:00 
sati 

Trajanje: 8 sati 

FESTIVAL I MEĐUNARODNO NATJECANJE 
KONOBARA, BARMENA, BARISTA I RESTORANA 

GRAND GOURMET 2018 

 
- Ponuda, prezentacija i 

posluživanje pršuta 

- Vina Dalmacije – Zlatarica 
- Hrvatski pjenušci 

- Međunarodna natjecanja i 
priprema natjecatelja 

Izrada dekoracija za koktele 

- Ante Madir, 

- Mario Pavić 

- Željko Neven 

Bremec 

- Dario Gašpar 

- Dragan 

Todorović 

- Jure Vojković 

 

Hotel Meteor 
 

Makarska 
 

 

mailto:ivo.tunjic@asoo.hr


 

 

NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: 01/6274-658, e-mail: monika.belle@asoo.hr 

 

Red. 

broj 

Ciljana skupina Vrijeme održavanja i 

trajanje 

Tema stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja skupa 

 

 

19101 

 

Nastavnici/ce 

ugostiteljskog 

posluživanja, 

kuharstva, 

slastičarstva i praktične 

nastave 

 

26. siječnja 2018. 

 

09.00-16.00 h 

 

trajanje: 7 sati 

 

Whiskey nekad i sad 

 

Dario Grabarić 

 

Mario Majcen 

 

 

 

Ugostiteljsko-turističko učilište, 

Kombilova 2a, Zagreb 



 

 

 

 

RAVNATELJI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO  
Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: o1/62 74-658, e-mail: monika.belle@asoo.hr 

    Redni 

broj 

Ciljna skupina Vrijeme 

održavanja 

Teme stručnog skupa Predavači/ce Mjesto održavanja skupa 

 

 

 

 

 

 

 

19102 

 

Ravnatelji/ce 

škola koje izvode 

programe 

turizma i 

ugostiteljstva, 

članice ZUTŠ RH 

 

9. - 13. travnja 

2018. godine 

 

početak: 

10.travnja u 10.00 

sati 

završetak: 

12.travnja 

u 16.00 sati 

trajanje: 

24 sata 

Teme: 

 

- zahtjevi i potrebe tržišta rada 

spram obrazovnog sektora 

- stručni posjet nekom od 

hotela s većim brojem 

zvjezdica 

- posjet strukovnoj školi koja 

obrazuje kadrove za potrebe 

sektora turizam i 

ugostiteljstvo 

-posjet resornom ministarstvu  

- razgled gradova Vallete, 

Bugibbe, otoka Gozo 

 

Menadžment hotelskih 

kompanija Malte 

 

Voditelji/ce hotelskih 

odjela 

 

Školski menadžment 

 

 

 

 

 

 

                     Malta 



NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: o1/62 74-658, e-mail: monika.belle@asoo.hr 

 

Red. 

broj 

Ciljna skupina Vrijeme održavanja i trajanje Teme stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja 

skupa 

 

 

 

 

 

 

19103 

 

Nastavnici/ce 

ugostiteljskog 

posluživanja, kuharstva, 

slastičarstva i praktične 

nastave 

 

17. travnja 2018.  

 

11.00 – 19.00  

 

trajanje: 8 sati 

 

Teme: 

 

- autohtone sorte vina 

Dubrovačko-neretvanske 

županije 

 

- predstavljanje vrhunskih 

dubrovačkih restorana 

 

Predstavnici 

Turističke i 

ugostiteljske škole 

Dubrovnik 

 

 

Predstavnici 

Hrvatskog 

sommelierskog kluba 

 

 

Vlasnici/voditelji 

restorana 

 

Turistička i 

ugostiteljska škola 

Dubrovnik 

 

Župska 2, Dubrovnik 

 

 

mailto:monika.belle@asoo.hr


 

 

NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: o1/62 74-658, e-mail: monika.belle@asoo.hr 

 

Red. 

broj 

Ciljna skupina Vrijeme održavanja i trajanje Teme stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja 

skupa 

 

 

 

 

 

19104 

 

Nastavnici/ce 

ugostiteljsko-turističkih 

škola Republike Hrvatske 

 

11. i 12. svibnja 2018.  

 

trajanje: 12 sati 

 

Teme: 

 

- spravljanje barskih mješavina 

 

- pripremanje tradicionalnih jela  

 

- more: gastronomija, ekologija i 

život 

 

Alma Vodopija, prof. 

 

Josipa Poduje, prof. 

 

Stjepan Vetma, 

stručni učitelj  

 

Mario Fras, stručni 

učitelj 

 

Hotel „Biševo“, 

Komiža 

 

Srednja škola Antun 

Matijašević 

Karamaneo Vis 

mailto:monika.belle@asoo.hr


 

 

NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: o1/62 74-658, e-mail: monika.belle@asoo.hr 

 

Red. 

broj 

Ciljna skupina Vrijeme održavanja i trajanje Teme stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja 

skupa 

 

 

 

 

19105 

 

Nastavnici/ce 

slastičarstva i kuharstva 

 

05. svibnja 2018.  

 

Početak: 9 sati 

Završetak: 15 sati 

 

Trajanje: 6 sati 

 

 

Moderni deserti 

 

Robert Perić, 

strukovni učitelj 

slastičarstva 

 

Srednja strukovna 

škola Vinkovci  

 

Stanka Vraza 15, 

Vinkovci 

 

 

mailto:monika.belle@asoo.hr


 

 

NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 
 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: o1/62 74-658, e-mail: 
monika.belle@asoo.hr 
 

Red. 
broj 
 

Ciljna skupina Vrijeme održavanja 
i trajanje  

Teme stručnog skupa Predavači Mjesto 
održavanja 
skupa 

 

 
 

 
 
19106 

 

Nastavnici/ce 
ugostiteljskog 

posluživanja, 
kuharstva, 
slastičarstva i 

praktične nastave 

 

7. lipnja 2018. 
 

Početak: 9 sati 
Završetak: 18 sati 
 

Trajanje: 9 sati 

 

19. Junior barmen cup 
 

- natjecanje učenika u 
pripremanju barskih mješavina 
 

- radionica za nastavnike: 
pripremanje modernih koktela 

 
 
 

 

 

Zoran Zelić,  
stručni učitelj  

 
Mario Majcen, majstor 
natkonobar, barmen 

specijalist, Badel 1862 
d.o.o. 

 
Zdravko Mačečević, 
stručni učitelj  

 

 

Trgovačko- 
ugostiteljska škola 

Karlovac  
 
Radićeva ulica 8-10 

47 000 Karlovac 

 

 

 

 

mailto:monika.belle@asoo.h


 

 

 

 

 

 

 

 

NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 
 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: o1/62 74-658, e-mail: 
monika.belle@asoo.hr 
 

Red. 
broj 

 

Ciljna skupina Vrijeme održavanja i 
trajanje  

Teme stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja 
skupa 

 

 
 

19107 

 

Nastavnici/ce 
ugostiteljskog 

posluživanja, 
kuharstva, 
slastičarstva i 
praktične nastave 

 

23. svibnja 2018. 
 

Početak: 9 sati 
Završetak: 17 sati 
 
Trajanje: 8 sati 

 

Prezentacija sira mljekare 
Latus 

 
Sljubljivanje sira i vina 
 
 
 

 

Djelatnici mljekare 
Latus, Žminj 

 
Emil Perdec,  
sommelier,  
Maistra d.d. 

 

Strukovna škola 
Eugena Kumičića 

Rovinj 
 
Carduccijeva 13  
52 210 Rovinj 

mailto:monika.belle@asoo.h


 

 

 

 

NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: o1/62 74-658, e-mail: monika.belle@asoo.hr 

 

Red. 

boj 

Ciljna skupina Vrijeme održavanja i trajanje Teme stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja 

skupa 

 

 

 

19108 

 

Nastavnici/ce 

ugostiteljskog 

posluživanja,  

kuharstva, 

slastičarstva, praktične 

nastave i poznavanja 

robe 

 

19. listopada 2018.  

 

Početak: 8:00 sati 

Završetak: 16:00 sati 

 

Trajanje: 8 sati 

 

 

6. ARONIA CUP 2018. 

 

Teme: 

 

- top 5 namirnica za zdrav život 
(kruška, vrganji, bundeva, 
kesten i kukuruz) 

 

 - vegetable comfort food 

- priprema aperitivnih koktela  

 

Mladen Marušić 

 

Zoran Zelić 

 

Mario Majcen,  

Badel 1862 

 

 

Ugostiteljsko-

turističko učilište  

 

Kombolova 2a, 

Zagreb 

mailto:monika.belle@asoo.hr


 

 

RAVNATELJI I NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: 01/62 74 658, e-mail: 

monika.belle@asoo.hr 

Red. 
Broj 

Ciljna skupina Vrijeme održavanja 
i trajanje 

Teme stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja 
skupa 

 

 

 

 

 

 

 

19109 

 
Ravnatelji i 
nastavnici škola 
u Obrazovnom 

sektoru 
turizma i 
ugostiteljstva, 
članice ZUTŠ 
RH 

 
19. i 20. prosinca 
2018. godine 
 

početak: 
19. prosinca u 12.00 
sati 
 
završetak: 
20. prosinca u 14.00 
sati 

 
trajanje: 14 sati 

 
MEĐUNARODNA 
MOBILNOST  
ravnatelja i nastavnika 

  
- CafoodFest-u, natjecanje 

učenika i studenata u 
street foodu 

 
- stručni posjet Višjoj 

strokovnoj šoli za 

gostinstvo in turizem, 
Maribor 

 
- stručni posjet Šoli za 

gostinstvo in turizem, 
Maribor  

 
Menadžment Višje 
strokovne šole za 
gostinstvo in turizem, 

Maribor 
 
Menadžment Šole za 
gostinstvo in turizem, 
Maribor 

 
Višja strokovna šola za 
gostinstvo in turizem 
  

Cafova ulica 7, 2000 
Maribor  
Republika Slovenija 
 
 

 

mailto:monika.belle@asoo.hr


 

 

 

NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: 01/6274-658, e-mail: monika.belle@asoo.hr 

 

Red. 

broj 

Ciljna skupina Vrijeme održavanja i trajanje Teme stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja skupa 

 

 

 

 

 

 

19110 

 

Nastavnici ugostiteljskog 

posluživanja, kuharstva, 

slastičarstva i praktične 

nastave 

 

6.- 8. studenog 2018. 

 

Početak: 10 sati 

 

Trajanje: 24 sata 

 

Grand Gourmet 2018 

Teme: 

Izlazak i predstavljanje Chefa pred gostima 

Prošek i Prosecco 

Nova podjela vinskih regija  

kokteli s potpisom 

Planiranje i organizacija rada restorana 

Planiranje i organizacija rada cateringa 

FLAIR & FIRE show 

Gin kroz kontinente i začine 

Svijet tequile: Novi trend u baru 

Planiranje i organizacija rada bara  
 

  

 

Alan Payen 

Alen Gulan, Vino Like 

Siniša Koceić, Vino Like 

Mario Saulan  

Leo Bautović 

Renata i Stevo 

Karapandža 

Luka Podrug 

Kristijan Briješki  

Dragan Repac 

Jure Vojković 

 

 

Hotel Meteor  

 

Kralja Petra Krešimira IV br.19 

 

21 300 Makarska 

 

 



NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: o1/62 74-658, e-mail: 

monika.belle@asoo.hr 

 

Red. 

broj 

Ciljna skupina Vrijeme održavanja i 

trajanje 

Tema stručnog skupa Predavač Mjesto 

održavanja 

skupa 

 

 

 

 

19111 

 

Nastavnici/ce 

ugostiteljskog 

posluživanja,  

kuharstva, 

slastičarstva i 

praktične nastave 

 

6. prosinca 2018.  

 

Početak: 9:00 sati 

Završetak: 17:00 sati 

 

Trajanje: 8 sati 

 

 

Tema: 

 

Jela dalmatinske kuhinje 

prezentirana na moderan 

način 

 

 

 

Hrvoje Zirojević, 

Savez kuhara 

mediteranskih i 

europskih kuhinja   

 

Privatna srednja 

škola Wallner 

 

Makarska ulica 

36, 21 000 Split 

 

 

 

 

mailto:monika.belle@asoo.hr


 

NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: 01/6274-658, e-mail: monika.belle@asoo.hr 

 

Red. 

broj 

Ciljna skupina Vrijeme održavanja i 

trajanje 

Teme stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja skupa 

 

 

 

 

 

 

19112 

 

Nastavnici/ce 

ugostiteljskog 

posluživanja, kuharstva, 

slastičarstva i praktične 

nastave te članovi  

međužupanijskog 

stručnog vijeća za 

kuharstvo i slastičarstvo 

 

 

15. prosinca 2018. 

 

09.00-17.00 h 

 

trajanje: 8 sati 

 

Pjenušava vina 

Teme: 

- World Skills Croatia 

Gastro - novi model 

natjecanja       

                   

- Pjenušava vina – sorte i 

tehnologija proizvodnje  

 

- Pjenušava vina - 

posluživanje i sljubljivanje 

s hladnim predjelima i 

desertima 

 

Robertino Marinjak                   

Andrej Kristek 

Ružica Šošić  

Marina Majdenić  

Spomenka Dundović  

Zlatko Dundović  

mr.sc. Josip Mesić           

 

 

Ugostiteljsko - turistička škola 

Osijek 

 

Ul. Matije Gupca 61 

31 000 Osijek 



 

 

 

 

 

NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: 01/6274-658, e-mail: monika.belle@asoo.hr 

 

Red. 

broj 

Ciljana skupina Vrijeme održavanja i 

trajanje 

Tema stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja 

skupa 

 

 

 

19113 

 

Nastavnici/ce 

ugostiteljskog 

posluživanja, kuharstva, 

slastičarstva, poznavanja 

robe i prehrane i 

praktične nastave 

 

25. siječnja 2019. 

 

09.00-15.00 h 

 

trajanje: 6 sati 

 

Prezentacija vina 

 

Mladen Zrno,  

Badel 1862 

 

Mario Majcen, 

Badel 1862 

 

 

 

 

Ugostiteljsko-turističko 

učilište 

 

Kombolova 2a 

10 000 Zagreb 



 

 

NASTAVNICI U OBRAZOVNOM SEKTORU TURIZAM I UGOSTITELJSTVO 

Voditelj programa: Monika Belle, viša stručna savjetnica za turizam i ugostiteljstvo, tel: 01/6274-658, e-mail: monika.belle@asoo.hr 

 

Red. 

broj 

Ciljana skupina Vrijeme održavanja i 

trajanje 

Tema stručnog skupa Predavači Mjesto održavanja 

skupa 

 

 

 

 

19114 

 

Nastavnici/ce 

ugostiteljskog 

posluživanja, kuharstva, 

slastičarstva i praktične 

nastave 

 

8. veljače 2019. 

 

09.00-16.00 h 

 

trajanje: 7 sati 

 

Sklad autohtonih jela i vina  

 

Teme: 

 

- autohtone sorte vina Sisačko-

moslavačke županije 

 

- tradicionalna jela Sisačko-

moslavačke županije 

 

 

Mario Kastmiler   

Marica Kirin  

Lovro Miklaužić 

mr.sc.Vlatko Čarširan 

 

 

 

 

Srednja škola 

Viktorovac, Sisak 

 

Aleja narodnih 

heroja 1 

44000 Sisak 


